
C A R M E N E R E
2 0 1 9

Composición:
Carmenere100%
Valle Colchagua

Análisis:
Alcohol 13.0%
pH 3.7
Acidez total 4.2
Azúcar residual 2.7

Crianza:
Estanque de acero

Cantidad Producida:
5.758 botellas

Notas de Cata:
Rubí intenso y brillante, en nariz presenta notas a 
frambuesas, moras y arándanos maduros. Delicadas notas 
de rosas y pimienta negra. Su boca es intensa, agradable y 
llena de moras, arándanos y pimienta negra y blanca. 
Volumen medio, acidez balanceada.


