Sl Ve
202

100% Valle del Maule, Loncomilla
San Javier

Botellas:; 5.217
Envasado: 01 Diciembre 2023

Analisis:

Alcohol 14.5%

PH3.4

Acidez total (tart.) 5.8
Azucar residual 3.6

Crianza:
30 meses en barrica de roble francés

Nota de Cata:

RDO |

Tipo de suelo:
Franco con gravas

Rendimiento:
10 ton/ ha
6 hl/ha

Tipo de vinedo:
Espaldera baja

Afio de plantacion: 2013

Color rubi brillante y profundo, nariz limpia con notas a té chai, clavo de olor,
kuchen de cerezas acidas. En boca se repiten las notas de cereza fresca y té chai.
Taninos presentes, acidez marcada y balanceada. Un vino intenso, memorable y con

agradable mineralidad.

Carnes de coccion lenta, carnes asadas, berenjenas ahumadas,

y chocolate amargo.




